
 

SAN SILVESTRO 

 

AMUSE BOUCHE 
Cocktail di benvenuto e Carbonara shot 

 
 

FASSONA CRUMBLE 
Fassona al coltello, crumble di capperi, gel di tuorlo alla soia,                                                                               

peperone crusco e tartufo nero pregiato 

 
MARITOZZO TONNATO 

 
Maritozzo con vitello tonnato e giardiniera 

 

CAPASANTA ALLA CARBONARA 
 

DAL BOSCO                                                                                                                                                     
Tagliatelle 30 rossi, ragu’ di coniglio, parmigiano 36 mesi e funghi porcini 

 
 

RISOTTO CACIO PEPE E MARE 
Risotto cacio e pepe, crudo di mazzancolle e lime 

 
 

RICCIOLA AL LEMONGRASS                                                                                   
Costoletta di ricciola, carciofo, salsa al lemongrass e caviale 

 
  

SUPREME DI FARAONA AL PORTO 
Suprema di faraona cbt, salsa al porto, crema di patate e tartufo nero pregiato 

 
ZUCCA E YUZU 

Tartelletta, zucca, crumble al cacao e gel di yuzu 

 
GUSCIO 

Meringa, crema chantilly allo zabaione, pere e cannella 

 
PANETTONE ARTIGIANALE 

 
FRUTTA FRESCA E SECCA 

 
 
 

A mezzanotte festeggiamo con Champagne Cuvée Reserve Brut - Gallimard 

Fagottino con lenticchie e cotechino 

Scatola del buon augurio 
 

Prezzo a persona € 130,00 (bevande escluse) 

Per info e prenotazioni info@eggsroma.com 

 

Ristorante EGGS Roma 

Via Natale del Grande, 52 

00153 Roma 

Tel. 065817281 



 

 

NEW YEAR’S EVE 

 

AMUSE BOUCHE 
Welcome cocktail and Carbonara shot 

 
FASSONA CRUMBLE 

Knife-cut Fassona beef, caper crumble, soy egg yolk gel, crusco pepper and prized 
black truffle 

 
MARITOZZO TONNATO 

 
Maritozzo with veal in tuna sauce and giardiniera 

 

CAPASANTA ALLA CARBONARA 
Sea scallop with carbonara sauce 

 

DAL BOSCO                                                                                                                                                     
Tagliatelle with 30 yolk, rabbit ragù, 36-month parmesan cheese and 

porcini mushrooms 

 
RISOTTO CACIO PEPE E MARE 

Risotto with pecorino romano, black pepper, raw prawns and lime 

 
 

RICCIOLA AL LEMONGRASS                                                                                   
Amberjack cutlet, artichoke, lemongrass sauce and caviar 

 

SUPREME DI FARAONA AL PORTO 
Guinea fowl supreme, port sauce, potato cream and prized black truffle 

 
ZUCCA E YUZU 

Tartlet, pumpkin, cocoa crumble and yuzu gel 

 
GUSCIO 

Meringue, eggnog chantilly cream, pears and cinnamon 

 
   

ARTISAN PANETTONE AND ZABAGLIONE 

FRESH AND DRIED FRUIT 

At midnight we celebrate with Champagne Cuvée Reserve Brut – Gallimard 
Fagottino stuffed with lentils and cotechino 

Good wishes box 
 

 
Price for person € 130,00 (beverage excluded) 

For information and reservation info@eggsroma.com 

Ristorante EGGS Roma 

Via Natale del Grande, 52 

00153 Roma 

Tel. 065817281 


